VINO DE AGUJA PENASCAL ROSADO

El vino de aguja rosado Pefiascal estd elaborado con uva tempranillo Pertenece a la D.O. Vinos
de la Tierra de Castilla y Ledn.

Elaboracién Uva seleccionada. Molturacion con despalillado de las uvas.

El vino de aguja rosado Pefiascal se macera a temperatura controlada (272C). Paralizaciéon de la
fermentacion en frio durante 10 dias (-42C) para la extraccion de la “aguja natural”
caracteristica del producto. Posterior clarificacion y trasiegos.

La temperatura de Servicio se encuentra entre 62C y 102C

Graduacién Alcohdlica de El Vino Pefiascal Rosado: 11.5 grados



