LUZMILLAR ROBLE'

D.O. RIBERA DEL DUERO

Nota de cata

DEGAS LLE . . .
B IROS0 Color: Brillante, color rojo picota con tonalidades

L.uz Millar
> _

Aroma: Intensidad aromatica muy alta, aromas de
RIBERA DEL DUERO frutas rojas bien ensambladas con notas de barrica,
DENOMINACION DE ORIGEN canela, coco y vainilla.

Paladar: Fresco, equilibrado y redondo. Largo y
agradable post-gusto.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 16°C

Maridaje: Embutidos, quesos, guisos de pescado,
arroces y pasta.

Histérico de Premios

* Medalla de Oro Mundus Vini Summer Tasting 2022
* 91 puntos — Wine & Spirits Magazine: Best Buy
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s Técnicos - ‘\"’
nacion de origen: D.O. RIBERA DEL DUERO
i 100% Tempranillo . : ;

L } Ubicacion: Valbuena de Duero (Valladolid)

™ Tipo de suelo: Arcillosos y calcareos

b Edad media del vifiedo: 25 — 35 afios

N Altitud media: 780 m |
l ' Clima: Pluviometria moderada-baja. Veranos secos e inviernos v A\
4 . frios con oscilaciones térmicas notables en las diferentes 3 “f‘
Pyt - estaciones.
:o Densidad de plantacion: 2.100 plantas/ ha
N Rendimiento: de 3.000 a 5.000 kg/ha

Tipo de plantacion: do* cordon royat y vaso &

ELABORACION
Vendimia: manual en cajas de 15 Kg

Fecha vendimia: Ultima semana de septiembre a primeras de BOD G
egie TN W Luz Millar
Depdsitos de ferment oni : oxidable y b

Temperatura ferment
Tiempo de fermentaci
Tiempo en barrica:
Tipo de barrica: Ro rancés y Ame

RIBERA DEL DUERO

JENOMINACION DE ORIGEN I

Datos Analiticos
Grado: 14%
Contiene sulfitos

b ‘,:,

0S Logistico
: Bordele 5cl

BODEGAS Y VINEDOS LLEIROSO - Ctra. Monasterio, s/n 47359 Valbuena de Duero,
Valladolid (Espafa). T. +34 983 683 300



